
Streekbier van de maand op vat (33cl)		  4

Streekbier van de maand met borrelhapje		 7

Dagverse soep met brood				    5,5

Artisanale kaaskroketten (Garka) - 2 stuks		  13
Artisanale Gandahamkroketten (Garka) - 2 stuks	 14,5

Typisch Gentse gerechten 
Gefrituurde paardenlookworst (Noyen) met 		  13,5 
gebakken spek en appeltjes	
Warme Breydelham met F. Tierenteyn mosterdsaus	 16
Gentse waterzooi met kip				    16,5

Glutenvrij
Balletjes in tomatensaus en gekookte aardappelen	 15

Vegetarisch
Artisanale kaaskroketten (2 stuks)			   13
Slaatje met Le Larry geitenkaasbolletjes		  14,5

Voor kinderen
Kipfilet of Breydelburger met 				    11
appelmoes en aardappelen

GROOT VLEESHUIS
Promotiecentrum voor  
Oost-Vlaamse streekproducten

Witte worst (Noyen) met Breydelspek en 	          14 
appeltjes, aardappeltjes en slaatje	

Zie suggestiebord voor dagelijks  
lekker Oost-Vlaams gerecht 

Streekgerecht van de dag     		           13   
Streekgerecht van de dag met soep of koffie      15

Augustijn (Blond, Brouwerij Van Steenberge)		  4,5
Ename blond (Blond, Brouwerij Roman)		  4,5
Tripel Karmeliet (Blond, Brouwerij Bosteels)		  4,5
Buffalo Bitter (Blond, Brouwerij Van Den Bossche)	 4,5
Floris Kriek (25cl) (Kriek, Brouwerij Huyghe)		  4

Delirium Tremens (Blond, Brouwerij Huyghe)		  4,8
Gentse Strop (Blond, Brouwerij Roman)		  4,8
Gentse Tripel (Blond, Brouwerij Van Steenberge)	 4,8
Pater Lieven Bruin (Bruin, Brouwerij Van Den Bossche)4,8
Pauwel Kwak (Amber, Brouwerij Bosteels)		  4,8

Streekbieren op fles (33cl)

Streekbieren van ‘t vat (33cl)

Aperitieven / wijnen
RoomeR vlierbloesemaperitief 15%			   5
						                   glas/fles

Droge witte Jonagold appelwijn 11% 		              4/15
Witte wijn (beurtelings Dorrebeek/Nobel)	            6/25
Rosé wijn (wijndomein Nobel)			              6/25
Rode wijn (landgoed Dorrebeek)		             6/25

O’de Flander is een kwaliteitsjenever, vervaardigd in 
Oost-Vlaanderen, op basis van graanalcohol en met een 
minimum alcoholgehalte van 35 % 
Een O’de Flander jenever is Europees erkend.
Keuze uit 11 soorten 					     4
Balegemse 
Bobke 
Braeckman 
De Stoop 

O’de Flander graanjenevers

Dirk Martens 
Filliers, Mertens 
Peterman Platinum

Rubbens 
Thyssen 
Zelzaatse

Frisdranken/fruitsappen

Koffie/thee/chocolademelk

Zoete verwennerij

Eaulala bruisend/plat water 20/50/75 cl	 2,2 /4,5 /6
Limonade orange of citroen 20cl (Straalbronnen)	 2,2
Appelsap of appel-sinaasappelsap (Verhofstede)	 2,5
Appelsap met zwarte bessen (Verhofstede)		  2,5

Koffie (Hoorens) 					     2,5
Koffie Deca 						      2,5
Kannetje koffie 					     3,5
Mokka/Dubbele Mokka 		       	        2,5/3,5
Koffie verkeerd						     2,8
Cappuccino (met melkschuim of slagroom)		  2,8
Merelbeekse koffie 					     6
op basis van O’de Flander graanjenever De Stoop		

Koffie Groot Vleeshuis  				    6
koffie met bolletje ijs van de Ijsster, advocaat en slagroom

Koffie Advocaat (advocaat, koffie, slagroom)		  5,5
Verse thee (Hoorens) Earl Grey of rozenbottel		  3
Chocolademelk of melk (koud, Pur Natur)		  2,5
Warme chocolademelk of melk (Pur Natur)		  2,8

Verwenbordje met Oost-Vlaamse zoetigheden		 8
Geraardsbergse mattentaart				    4
Gentse vlaai (Tilly’s)					     4
Koffie met mattentaart					    6
Koffie met vlaai					     6
Glas ijs (Ijsster) chocolade-brownie			   6
Glas ijs (Ijsster) vanille-aardbei (suikervrij)		  6
Frisco (Ijsster) vanille met melkchocolade 		  4

Verwenkoffie of –thee of chocolademelk		  9
kannetje koffie of thee met advocaat, stuk mattentaart,  
vlaai, praline & marsepein (slagroom +€ 0,50)

Ontbijt

Boterhammen

Enkel na reservering!

Oost-Vlaams Ontbijt					     14

1 koffiekoek, 1 pistolet & brood (bakkerij Himschoot), 
chocopasta en confituur (Rabeko) & boter + sneetje ham 
en kaas met keuze tussen koffie, thee of chocolademelk

Uitbundig Uitgebreid Ontbijt 				    17

Oost-Vlaams ontbijt met extra ham en kaas, omelet of 
spiegelei, fruitsap en keuze tussen kannetje koffie, thee 
of chocolademelk

Typisch Gentse boterham met “Uufflakke” 		  13 
met mosterd, uitjes en augurkjes (Camp’s)			 
			 
Ambachtelijk brood (Bakkerij Himschoot) 		  13 
met keuze uit: ham, worst of kaas				  
		
Een goede middag: dagverse soep met brood, 	 14 
ham (Superano, Breydel), kaas en slaatje

Oost-Vlaamse tapas

Salades

Warme gerechten

Ontdekking van lokale kazen en vleeswaren		  14 
met Camp’s uitjes en augurkjes
	
Proeverij van diverse worstjes				    7 
Droge worst en paardenlookworst Noyen

Proeverij van diverse kazen				    8 
Vierhoekhoeve, Het Hinkelspel, Le Larry

Proeverij van diverse vleeswaren			   8 
Superano-, Ganda- en Breydelham, Gentse kop

1 kaaskroket Garka					     9 
1 Gandahamkroket Garka				    9

Klein slaatje Groot Vleeshuis met ham en kaas	 10

geserveerd met F.Tierenteyn mosterd

Salade “Het Groot Vleeshuis” met ham, kaas en 	 15 
vinaigrette (De Lelie)

Salade met warm geitenkaasje (Le Larry) met 		  16,5 
gebakken Breydelspek & vinaigrette (De Lelie)		
			 
Salade met (Le Larry) geitenkaas			   14,5

Ganda Ham met peertjes en Pas de bleu kaas		 16 
(Het Hinkelspel) met brood (Bakkerij Himschoot) 

Fruit- & creamjenevers

Advocaat

Citroenjenever (Rubbens)/Appeljenever (Filliers)	 3,5
Vanillejenever/Chocoladejenever (De Klok)		  3,5

Glaasje De Stoop 15%					     4,5
Glaasje De Klok 18%					     4,5

Seizoenssuggestie

Dit historisch gebouw doet al sinds 2002 dienst als 
promotiecentrum voor Oost-Vlaamse streekproduc-
ten. In het restaurant kan u heerlijke gerechten proe-
ven bereid met Oost-Vlaamse lekkernijen. Daarnaast 
kan u ook in de streekproductenwinkel uw favoriete 
Oost-Vlaamse producten kopen.

Open van dinsdag t.e.m. zondag: 10.00u tot 18.00u
Reservatie voor groepen: 09 223 23 24 of info@grootvleeshuis.be
Keuken sluit om 15 uur, tijdens het weekend om 16 uur. 
Vragen over allergenen? Raadpleeg onze medewerkers!

Gratis wifi: _Het Groot Vleeshuis Free Wifi
Vraag de code voor het toilet


