
JJJeneverkenner
Cursus

PROGRAMMA
In vier lessen komt u alles te weten over jenever. 

Les 1: Geschiedenis van jenever 
	 Waar	 SYNTRA Midden-Vlaanderen, campus Gent 
		  Autoweg Zuid 3, 9051 Afsnee
	 Wanneer	 Do. 19 maart 2009 (19.30 uur)
	Gastspreker	 Eric Van Schoonenberghe

Les 2: Productieproces van jenever
	 Waar	 Graanstokerij Filliers, Leernesteenweg 3, 9800 Deinze
	 Wanneer	 Do. 26 maart 2009 (19.30 uur)
	Gastspreker	 Eric Van Schoonenberghe
		  Professor Van Schoonenberghe is voorzitter van het  
		  Nationaal Jenevermuseum te Hasselt. Hij is tevens  
		  auteur van het boek “Jenever in de lage landen”.
		  Gevolgd door een rondleiding.

Les 3: Consumptie en gastronomie
	 Waar	 Bruggeman, Wiedauwkaai 56, 9000 Gent
	 Wanneer	 Do. 2 april 2009 (19.30 uur)
	Gastspreker	 Mia Ackaert (hotelschool Gent): aanmaak van 
		  cocktails en koken met jenever.
		  Gevolgd door een rondleiding.

Les 4: Degustatietechnieken
	 Waar	 SYNTRA Midden-Vlaanderen, campus Gent 
		  Autoweg Zuid 3, 9051 Afsnee
	 Wanneer	 Do. 23 april 2009 (19.30 uur)
	Gastspreker	 Eric Van Schoonenberghe en Dominique Van de Velde
		  Dhr. Van de Velde is docent aan de Vlaamse Wijn-
		  academie en expert in degustatietechnieken.

Theoretische proef (vrijblijvend)
	 Waar	 SYNTRA Midden-Vlaanderen, campus Gent
		  Autoweg Zuid 3, 9051 Afsnee
	 Wanneer	 Do. 7 mei 2009 (19.30 uur)

Uitreiking Certificaten deelname 
en bijzonder kapittel
	Plaats en datum nog te bepalen.

O’de Flander is een kwaliteitslabel dat staat voor “echte Oost-Vlaamse graanjenever”. 
Om de typische jenevertraditie te promoten en de Oost-Vlaamse graanjenever te bescher-
men werd in 1990 op initiatief van de Economische Raad voor Oost-Vlaanderen de vzw 
Orde van de Oost-Vlaamse Meester-Distillateurs opgericht. Maar liefst elf Oost-Vlaamse 
jeneverproducenten zijn lid van de Orde en mogen hun graanjenever verkopen onder het 
O’de Flander-label. Dit betekent dat erkende jenever gemaakt is op basis van graan- 
alcohol, minimum 35° is en geproduceerd wordt in Oost-Vlaanderen. 
De Oost-Vlaamse Graanjenevers met het O’de Flander-label zijn: 

•	 Hertekamp (Etn. Pieter Bruggeman)
	 Wiedauwkaai 56, 9000 Gent • T. 09/253.51.51 • F. 09/253.17.01
•	 Rubbens (Likeurstokerij Rubbens bvba)
	 Langemuntstraat 3, 9240 Zele • T. 052/44.50.35 • F. 052/44.84.37
•	 Filliers & VAN HOOREBEKE (Filliers Graanstokerij nv)
	 Leernesteenweg 3, 9800 Deinze • T. 09/386.12.64 • F. 09/386.99.46
•	 Balegemse	
	 Issegem 2, 9860 Balegem • T. 09/362.50.25 • F. 09/362.30.00
•	 Braeckman
	 Berchemweg 61, 9700 Oudenaarde • T. 055/30.08.88 • F. 055/30.08.92
•	 Bobke (Nectaria bvba)
	 Brusselsepoortstraat 107, 9000 Gent • T. 09/225.80.47 • F. 09/233.42.09
•	 Mertens (Jenevers Mertens)
	 Steenweg op Aalst 84, 9620 Zottegem-Elene • T. 09/360.08.93 • F. 09/360.08.93
•	 De Stoop (Wijnhuis Bollaert)
	 Hundelgemsesteenweg 286, 9820 Merelbeke • T. 09/230.70.56 • F. 09/231.93.02
•	 Dirk Martens (Likeurstokerij De Moor nv)
	 Gentsesteenweg 398, 9300 Aalst • T. 053/21.45.82 • F. 053/78.94.96
•	 Buggenhoutse (bvba Thyssen)
	 Kuitelgem 18, 9255 Buggenhout • T. 052/33.40.12 • F. 052/34.16.26

Een organisatie van EROV en SYNTRA Midden-Vlaanderen  
in samenwerking met de Orde van de Oost-Vlaamse Meester-Distillateurs en de Vlaamse Wijnacademie

PRAKTISCHE INFO
De cursus Jeneverkenner…
• 	kan gevolgd worden door iedereen die geïnteresseerd is in jenever
• 	kost e 80 per deelnemer voor 4 lessen, inclusief proef en certificaat
• 	is beperkt tot 15 deelnemers per cursus.

Inschrijving en bijkomende informatie:
•	 Syntra Midden-Vlaanderen, campus Gent, Autoweg Zuid 3, 9051 Gent
	T el. 09/222.85.81 • Fax 09/220.43.29 • E-mail gent@syntra-mvl.be
•	 Secretariaat Orde van de Oost-Vlaamse Meester-Distillateurs
	V oorzitter: Daniël De Steur • Secretaris: Chantal Gheysen
	 p/a EROV, Seminariestraat 2, 9000 Gent • Tel. 09/267.86.10 • Fax 09/267.86.95
	 E-mail: erov@oost-vlaanderen.be • Website: www.erov.be

UW INSCHRIJVING WORDT PER KERENDE BEVESTIGD.

MET OPLEIDINGSCHEQUES
KRIJGT U TOT 50% KORTING !
Vraag ze nù aan: www.opleidingscheques.be

 

 


